
大豆低聚肽蛋白营养粉简介

1、“大豆低聚肽蛋白营养粉”的概念

人类所需的营养素多种多样，但蛋白质是人体所需第一营养素，“没有蛋白质就没有生命”，人体生长发育、病后恢复、器官构成、容颜气色、能量供给、“健康、美容、长寿”无不与蛋白质密切相关。

我国改革开放以来，虽然在富裕人群中出现动物蛋白营养供给过剩的局面，但动物营养过剩导致肥胖病、癌症、糖尿病、心脑血管疾病等“富贵病”发生率明显增多，当前我国植物蛋白营养供给不足，尤其是优质大豆蛋白匮乏、已成当前全民急待解决的问题。

为改善全民大豆蛋白营养供给现状，国家实行“大豆行动计划”，市场已出现多种多样的“大豆蛋白质粉”，但这些“大豆蛋白质粉”，属于分子量大，结构复杂、难以消化吸收的高分子有机物，分子量分布在17万道尔顿（Dalton）的成份占80%左右。“大豆蛋白质粉”对于亚健康人群、住院病人以及需要快速吸收、快速补充能量的人群，例如运动员、考前学生、战士、航天员等，即使摄入体内，由于分子量大、消化吸收周期长，“远水不解近渴”，达不到蛋白营养迅速转化为体能的目的。

为克服“大豆蛋白质粉”的缺点，近年来人们又研制成功“酶解大豆肽粉”。“肽”是分子量≤10000D的、小分子蛋白，分子量分布在1000－10000D的蛋白质称为“多肽”；分子量≤1000D、由两个以上氨基酸组成的蛋白质称为“短肽”或“低聚肽”。“大豆肽粉”虽然分子量降解至≤10000D，但在酶解过程，产生一种人们难以接受的苦涩臭味，作为食品或饮料一直未能打开销路。

本项目生产的“大豆低聚肽蛋白营养粉”，是针对上述大豆蛋白制品的缺点，不采取化学方法或外源生物酶解方法，完全依靠人为创造的、适于大豆自身生物酶系统生理转化机制需求的环境条件，使大豆蛋白中，50－90%的成分转化为分子量≤1000D的大豆低聚肽。

“大豆低聚肽蛋白营养粉”是近年研制成功的最新产品，已获发明专利受理，专利号为：200510017282.7号，经国内、外查新未发现有同类技术与产品。
2、“大豆低聚肽蛋白营养粉”的特点与市场预测

 “大豆低聚肽蛋白营养粉”，蛋白含量20－50%，在加工过程，可人为调整大豆生理转化条件，根据产品需要控制蛋白纯度与降解水平，蛋白质中低聚肽（分子量≤1000D）成份含量80－90%，吨售价控制在4－10万元，产品加水全溶、速溶、无沉淀、无分层。

现代营养学研究发现：人类摄入蛋白质，需经消化道的酶解作用后，主要是以“肽”形式被消化吸收。肽比游离氨基酸消化更快、吸收更多。

本项技术就是利用大豆种子在适宜的温、湿条件下，自体生理转化的生物学特性，使大豆蛋白在内源酶系统的作用下，发生蛋白分子降解，使大豆低聚肽含量占大豆蛋白的50－90%。该产品市场定位：是介于大豆肽和普通速溶豆粉之间的新产品，使大多数消费人群都可用较低的费用，摄入高功能性、高吸收率的小分子大豆蛋白食品。

生理转化“大豆低聚肽蛋白营养粉”产品中，低聚肽含量为50－90%，分子量分布在1000道尔顿以下，具有很高的生理活性，人们经常食用该产品，在强身保健方面有如下功效：

（1）增强体能和消除疲劳

运动员进行竞技运动时，体内因消耗过多的营养物质，致使体内营养失调，肌肉处于疲劳状态，需要通过休息，疲劳肌肉才能得到恢复，但肌肉疲劳恢复周期较长，而食用“大豆低聚肽蛋白营养粉”能够加速疲劳肌肉的恢复。大豆肽对运动员还有增强肌肉活力的效果，日本学者用大豆肽试验结果证实，每天服用20g大豆肽者的体能，明显高于对照人群。

（2）易消化性和易吸收性

大豆肽与大豆蛋白虽然氨基酸组成数量不同，分子结构不同，但氨基酸结构未变，必需氨基酸，含量丰富，保留了原蛋白的营养特性，而且通过蛋白质的改性作用消除了原蛋白中的营养抑制因子，使蛋白吸收利用效率提高。在人体内，肽的运行体系比氨基酸具有吸收快、能耗低、转化体能周期短的优点。

（3）低过敏性

酶免疫测定法研究发现，大豆蛋白具有一定的抗原性。据最近的研究表明，当蛋白的分子量在400Dalton以下时不会引起过敏反应。由于大豆肽的分子较小，抗原性降低至大豆蛋白质的1/100～1/1000时，在临床上产生极高的实用价值，可以给易引起食品过敏的人们提供一种安全的、无过敏反应的蛋白营养源。

（4）大豆肽的降胆固醇作用

大豆蛋白具有降低血清胆固醇的作用，给动物喂食大豆肽，血清中的胆固醇显著下降，粪便中的胆固醇含量增加，证明大豆肽能阻止胆固醇在大肠中的吸收。大肠除排泄功能外还有吸收功能，对人体有害的物质（包括胆固醇）如被大肠重新吸收对人体是非常有害的，大豆肽能刺激甲状腺素分泌，促进胆汁酸化，使胆固醇排出体外。

（5）大豆肽的降血压作用

大豆肽具有降低血脂、调整血压的作用。从大豆蛋白中提出的肽，具有良好的降脂作用，它能阻碍肠道内胆固醇的吸收。同时，大豆蛋白肽还能抑制血管紧张素转换酶（ACE）的活性，防止血管末梢收缩，达到降低血压的作用，因此它对有心血管疾病的患者有显著疗效，对正常人体无害，安全可靠。

（6）大豆肽的促脂肪代谢作用，能很快引起皮下脂肪的减少，本项产品投产后，将形成一种新型减肥降脂食品。

（7）延缓衰老作用

大豆肽具有抑制自由基的过氧化作用，加速受损细胞修复，保持肌体活力，减少色素沉着的发生，从而阻止和推迟“寿斑”的出现。另外，大豆肽能有效增强机体免疫功能，维护细胞正常代谢，延缓细胞衰老，使人延年益寿。

（8）大豆肽对糖尿病辅助治疗作用

大豆肽能有效提高机体免疫力，阻止糖尿病的合并症的发生。加快糖尿病人的机体康复。

（9）大豆肽解酒与排毒作用

摄入含有大量氨基酸的大豆肽酒或饮料，可加速乙醇的代谢分解，防止乙醇对人体的危害与产生其它不良副作用。另外，大豆肽对于放射线、放射性药物或抗肿瘤药物所引起的白细胞减少等症状，能够起到强有力的保护作用。大豆肽能与进入机体的有毒化合物、重金属离子或致癌物质等相结合，促其排出体外，起到了中和解毒作用。

目前国内市场与“大豆低聚肽蛋白营养粉”相近的产品有：①速溶豆奶粉、②大豆蛋白质粉、③大豆肽粉。

（1）速溶豆奶粉国内市场大约有100多个品牌，以江苏的“维维”，黑龙江的“晨星岛”、“多多”，山东的“利源”、“龙丰”、“得力”，广东的“黑牛”，广西的“黑五类”、“冰泉”，吉林的“吉禾”等为代表。售价在8000－15000元/吨，年销售量在30－35万吨。此类产品蛋白质含量在16－22%之间，蛋白的分子量分布为种子蛋白的自然状态，摄入后需经人体内酶系统进一步酶解，才能吸收。

（2）大豆蛋白质粉国内市场大约10多个品牌，以广东的“纽崔菜”，黑龙江的“日月星”、“哈高科”为代表，售价在5－40万元/吨。年销售量在100万吨左右。此类产品蛋白质含量在50－90%之间，其中分子量分布≥17万D的大分子成份含量在80%以上，摄入后，同样需要经人体内酶系统酶解后才能吸收。

（3）大豆肽粉国内市场大约10多个品牌，以山东的“提能”、“都庆”，黑龙江的“三乐源”、“乐能”等为代表，售价在20－80万元/吨。此类产品蛋白质含量在55－90%之间，蛋白的分子量大都在200－10000D之间，有利于人体吸收，但加工过程中产生的苦味、异味、口感令人很难接受。

本项技术生产的“大豆低聚肽蛋白营养粉”蛋白质含量在20－50之间，低聚肽（≤1000D的成份）含量占蛋白的50－90%。口味与豆奶粉相近，无异味，口感好。生产成本在25000元/吨，市场价定为40000元/吨。本产品是大豆籽粒在人为创造的、适宜的温湿条件下，依靠自身酶系统生理转化的低聚肽产品，无外源添加成分。在当今人类崇尚绿色、天然的今天，本产品将具有巨大的市场潜力。
3、转让方式

 “大豆低聚肽蛋白营养粉”技术转让，采取“交钥匙工程”方式，“交钥匙工程”年处理大豆1500吨，产“大豆低聚肽蛋白营养粉”1000吨，“交钥匙工程”总额为980万元，内容包括：(1)“可行性研究报告”；(2)设计工艺基础条件；(3)全部技术资料；(4)全部专利设备、非标设备、通用设备提供；(5)设备安装调试；(6)人员培训；(7)产品鉴定全部文件准备，并负责协助被许可方完成产品鉴定验收；(8)实验室设备仪器，实验人员技能培训。

被许可方负责全部土建，水、电、汽源，环保、防火等基础建设内容以及包装设备与材料。
4、本项目投产后的作用与价值
5万吨“大豆低聚肽蛋白营养粉”，可消耗大豆原料10万吨，每个农户平均耕地1垧，每垧产大豆3吨，10万吨原料，需3万户种豆农户提供原料大豆。

“大豆低聚肽蛋白营养粉”，按每公斤售价100元/公斤，每公斤利税为50元/公斤，年产5万吨，产值50亿元，年利税25亿元，我国大豆售价长期徘徊在2600元/吨左右，如将“大豆低聚肽蛋白营养粉”加工所获新增利润的十分之一，即2.5亿元用于“反哺农业”，每吨大豆收购时，增加1000元，即收购大豆价提高至3600元/吨，2.5亿元可用于25万吨大豆的补贴，相当于8万户豆农，每户靠“工业反补农业”多收入3000元（即每吨大豆多收1000元，每户年产大豆3吨，多收3000元）。所以本项目对于种豆农户脱贫致富，缩短解决“三农”问题的周期具有重要意义。
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